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Lantmannen
Unibake

Ficha técnica

Nombre producto:

Descripcion del producto:

Codigo del producto:

Codigo de la materia:

Peso por pieza:
Piezas / Bolsa:
Bolsa / Caja:
Caja / Capa:
Caja / Palet:

Envase primario:

Secondary packaging:

Palletisation:

Date: 14-01-2014

58103011S
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Tipo:
Dimensiones de la bolsa

Approved date: 13-12-2013

(con embalaje)- Longitud: mm - Width: mm - Height: mm
Peso de tara: 10 g
Peso neto: 285¢g
Peso bruto: 295 g
Codigo EAN: "4027453152243"
Tipo:
Dimensiones: Longitud: 400 mm - Width: 300 mm -
Altura: 220 mm
Peso de tara: 380 g
Peso neto: 2850 g
Peso bruto: 3230 ¢g
Codigo EAN: "4027453152250"
Tipo: Longitud: 1200 mm - Width: 800 mm
Altura del palet (incl. Altura: 1910 mm
articulos)
Peso neto: 182400 g
Peso bruto: 206720 g
Codigo EAN: N/A
Updated versions are available on request. Page 1 of 3.
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Lantmannen
Unibake Approved date: 13-12-2013

Ingredientes:

Alergenos:
Puede Puede
Contiene contener Contiene contener

Cereales que
contienen gluten Si No Lupino No No
Crustaceos No No Leche Si No
Huevos No No Nueces No No
Moluscos No No Apio No No
Pescado No No Mostaza No No
Cacahuetes No No Semillas de sesamo | No Si
Soja No No SO, > 10 ppm No No
Valores Nutricionales: Por 100g:
Energia (kj) 1450 kJ
Energia (kcal) 340 kcal
Grasa 14 g

de las cuales saturadas g
Carbohidratos 46 g

de los cuales azucares g
Fibra g
Proteinas 8,59
Sal 9
Origen: Es un producto organico? L] Ssi X No

Pais de origen: DE
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Lantménnen
Unibake Approved date: 13-12-2013

Instrucciones de almacenamiento:

Nuca apilar pales cargados.

Mantenga los envases cerrados durante el almacenamiento.

Vida util:

Manipulacién de las instrucciones:

Para asegurar una calidad optima se recomienda consumir los productos terminados en el plazo de 12horas)
Estas instruciones de manejo son meramente informativas y se deben adaptar al tiempo y al numero de

de productos en el horno. Tambien los de aumento y de descongelacion a veces dependen de varios
factores, como la temperatura y la humedad.

Paquete de idiomas: ok LINo LlEes [LJwv LIFR [lsk [LJop
[Jen [JpL LJeEe [LIpbeE LJRU [LJHU L]KR
[Jse LJpr Lt UUNL ez LA LJus

Productor: Lantmannen Unibake Germany GmbH & Co. KG, Justus-von-Liebig-StraRe 6,
D-27283 Verden (Aller), tel: +49 (0) 42 31/ 66 30
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Art.No. 58103011S  micro Flautas rellenas con margarina de ajo 10x10

Hatting Micro Flautas recheadas com margarina d'alho 10x10
fecha consumo pref EAN.No.:
i:?ta consumo pref 0901 1 5 04027453152250
macenar a o
Armazenar a -18°C

congelada peso neto
congelada peso liquido 3*200 KQ

00

(01)04027453152250(15)150109(90)1004

Art.No. 58103011S Micro Flautas rellenas con margarina de ajo 10x10

Hatting Micro Flautas recheadas com margarina d'alho 10x10
fecha consumao pref.; EAN.No.:

data consumeo pref.: 09 01 1 5 04027453152250
Almacenar a _1 BGC

Armazenar a

congelada peso neto 31200 Kg

congelada peso liquido

e

(01)04027453152250(15)150109(90)1004
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E Paoner tas micro flautas

en el hoo com papel de cocer.

Par as micro flawtas na bandeja
do formo com papel de mozer.

Micro Flautas de Ajo

EL pan, uno de los principales alimentos de nuestra dieta mediterranes,

y i ajn, alimente perfecto para el buen funcionamiento de nuestro orga-
nismo, se unen pars ofrecernos un products de gran calidad v atractive
sabor. Solas, como acompafiamiento o rellenes son ideales para saborear
en cualguler momento. ;Prudbalos!

Micro Flautas de Alho

0 pEo, um dos principais alimentos da nossa dieta mediterranea, e o
alho, alimento perfeito para o bom funcionamiento do nosso ofganisma,
unem-se para oferecer-nos um produto de grande gualidade. Solas, como
acompanhamento & recheadas som idefafs para saborear én gualguer
mamenta, Prove-as?

roo e 2850

Encerder el horma;

Horno 2 2002 /Muwbo a 186°C

Acender o Fornes
Forno a 20070, Torbo a 380°C

g

B Ahra i puade servirlas

B Las micro- flautas se pusden

cocer tanto congeladas come wicra Rautas. Valor natricional en 100 g: | Ingredientes: Harine de trige. agos, relleno de gjo
descongeladas. {Vor tempo de Agora i pode seedr os Eneryla: 1450 Kj (360 Keal) | 195 {margering 15% [aceite vegetal, grise vegetsl,
W&'E'“ mas abajal. micrn fautas. Prateinas: 6.5 g. agua, emulgesbe E471, acidulambe E330, aroma,

&g micro flamtas podem st Carbolvidratos: 46 g colorante: E160a), sgua, ajo resca, &jo deshidratadd,
cozldas tanto congaladas comn Grasal 14 g sl almadin modificade, preteing de leche, sspecias,
desrangeladas, (Wer fempn de acidulambe : peida citrica, snma de ajo), beadura,
cocpda mais abaden), aceils vegetal, sal yodada, ankear, gluben da Lrigo.

Preparacitn

Preparacis
Congaladas B-10 minutos aguUos. e SR
{a =18} Pedo Leguido: EB 59

Destongelsdaz 6-& mifutes apiou

H tlempo de descosgelaciin & POTC es aprox, de 25 minutos,
0 tempe de descongelacio 2 2070 & apiox. de 25 minulos.

Valor netritiva em 100 g:
Energia 1450 kI {340 kcal)
Proteinas 8.5 9

Hidratos de carbono 446 g
Goaura 14 4.

Ingredientes: Farinha de trigo, dgua, rechaio d'slho
19%, (margarina 15% |80 vegetal, gordura vegetal,
dqua, emulgente; E671, acidulambe:; £330, aoma,
todanta: E160a), dqua, alka fresco, albo destdratada
sal, amddo modificade, proteina da lefte, espacias,

aridulanta: ackdo citricn, amma d'alho), levedura,
fileo wegatal, sal fodade, agicar, alimem de trigo,

& @
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Fabricedn por Eantmadmnen Unikke
ermany GmbH & b, KL pars
Lantmirnes nikake Sasin, 5.0
Casanoyva, 270 &°22

E-DB02]1 Banelana
{34)93,205.05.08

winrw, | akaes

Capdervara -18°C a 1&._

BESPUES D€ DESCONGELAR NO WOLVER & CONGELAR,

Ko g5 rezomgndable guandsr el prodicto en 1o nevers o @ Pemperetum amblente ya que
plerde calidad,

Guaardara —187C hasta fecha de cadwtdad bmpresd.

Corservara -18°C o bnferior.
DEPOLS DE DESCOMGELAR NAD WILTAR & CONGELAR,
Mo & recomendivel guarder o produto mo Frigodfoo ou 8 ums temperaturs amblente,

uma vie qué perde guslidade.
Guardar 8 -18°C até & daty de validade impressas
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